
FINALMENTE, LA
MANIPULACIÓN!

BREVE GUÍA PARA CONSERVAR TUS FLORES
COMESTIBLES JULIETA

CONSERVACIÓN 
DE TUS 

FLORES COMESTIBLES

Es probablemente el factor más importante a tener en cuenta para

conservar nuestras flores Julieta, la temperatura ideal para

conservación es de 5°C, esta es la temperatura habitual de un

refrigerador doméstico o de refrigeradores de servicio en el caso de

restaurantes

CUIDA TUS FLORES DE LA LUZ
DIRECTA

Ya lo dice el dicho, "frágil como una flor" en este caso es literal,

debemos transportar nuestras flores comestibles Julieta con el

mayor de los cuidados, esto también cuenta como parte de una

correcta manipulación, mientras menos energía cinética exista en

el interior de tu contenedor de flores, mejor será su conservación!

A pesar de que necesitamos una temperatura baja ideal, cerciorarse de

que el contenedor este bien cerrado y no directamente frente al ventilador

interno de cualquier refrigerador ayudará a no tener que lamentar perdidas

inmediatas por deshidratación debido al frío directo, y..

NO!! 
las flores comestibles no se pueden congelar! 

las perderías de inmediato.

Así como nuestra piel es sensible a la luz solar, las flores

comestibles, al ser 100% orgánicas, no tienen ningún químico o

sustancia que les ayude a soportar condiciones adversas, por eso

es mejor mantenerlas a buen resguardo de la luz solar directa.

Todos los consejos de conservación toman un sentido final al

momento de la manipulación, si los tomas en cuenta tendrás flores

lindas y frescas durante aproximadamente una semana, si no los

sigues, tus flores durarán máximo tres días. 

disfruta tus flores comestibles Julieta!

CUIDADO CON LA
TEMPERATURA °C

TRANSPÓRTALAS CON CUIDADO

 Y EL FRÍO EXCESIVO?!

Si necesitas más

información,

escríbenos a

través del código

QR

0984261245

0987018932


